
Barolo Le Coste di Monferato
DOCG 2019
CHF 59.50 inkl. 8.1% MWST

«Der Le Coste Barolo DOCG aus dem Herzen des Piemonts
ist wie ein Gedicht der Weinherstellung, jede Flasche
erzählt eine Geschichte. Seine Aromen sind wie eine Reise
durch die nebelverhangenen Weinberge, ein Spiel von
roten Beeren, Gewürzen und der zeitlosen Eleganz der
Region. Ein Wein, der die Tiefe und den Charakter des
Piemonts in jedem Schluck enthüllt.» — Roberto Milone

Produzent
Pecchenino

Region
Piemonte

Anbaugebiet
Barolo

Traubensorte
100% Nebbiolo

Ausbau
2 Jahre Eichenfass, 1 Jahr Zementwanne

Notizen
Granatrot; im Bouquet tief und reichhaltig mit feinen Noten von Heu, Tabak, weissem Pfeffer,
wilder Minze und Lakritze; im Gaumen robust, nachhaltig und mineralisch, dichte aber
sensible Tannine mit angenehmer Ausgewogenheit.

Passt zu
frischer Pasta mit Trüffel oder Fleischragout, Braten, Schmorbraten, Wild, gut gereiftem Käse

Lagerbar
20 Jahre

Alkohol
14.5%

Format
75 cl


