
Boccatone Montefalco DOC
2018
CHF 21.30 inkl. 8.1% MWST

«Der Montefalco Rosso DOC ist wie ein lebendiges
Gemälde Umbriens. Seine Aromen sind wie ein
Spaziergang durch die sanften Hügel, ein Spiel von roten
Früchten, Kräutern und der Wärme der Sonne. Ein Wein,
der die Schönheit und Lebendigkeit Umbriens in jeder
Flasche einfängt.» — Sergio Milone

Produzent
Tabarrini

Region
Umbria

Anbaugebiet
Montefalco

Traubensorte
60% Sangiovese, 25% Barbera, 15% einheimische Sorten aus Montefalco

Ausbau
2 Jahre im Eichenfass, 1 Jahr Flasche

Notizen
Intensives Rubinrot; im Bouquet Noten nach roten Beeren, Waldfrüchten, Kirschen und
feinen Röstaromen; im Gaumen kraftvoll, strukturiert und elegant, ausgewogene Tannine mit
lang anhaltendem Abgang.

Passt zu
Grilliertem oder gebratenem roten Fleisch, gut gereiftem Käse

Lagerbar
8 Jahre

Alkohol
15.5%

Format
75 cl


